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« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.

Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »
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SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002,

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.
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Menus du Lundi 11 Mars au 15 Mars 2024
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« Selon 'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »
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Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension,

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.
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Menus du Lundi 18 Mars au 22 Mars 2024
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« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met  disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »
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Pour des raisens d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002,
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Menus du Lundi 25 Mars au 29 Mars 2024

Mord
/ Carottes rapées \

(Eufs florentine

Fromage blanc sucré

Mercred
K}[ verts 'vinaigrette\

Réti de boeuf

Coquillettes

Yaourt nature

T ] P .
<4 Entree /Ce[en remau&zdé\
» ;
| R
Plat =
L principal 6:.3’ Lasagne (PU)
- =
- 2 Legume
L N mmm Féculent
-
Produit .
aitier ..mﬁi‘-“,_] Chanteneige
i
= aE
,; Dessert Fruit
\
L 20
Les groupes ;’:1"‘;:: N
daliments;  WEE

\Com_pate yom/ﬁanmp

Fruits et
légumes
b cuits

Viandes,
poissons |

\

Fruit

% A

Céréales,
légumes
secs

Veads
/ thon / mais \

Cordon bleu

Chou fleur

Mimolette
@atre quarts du c@

Matiéres
grasses
cachées

ﬂentiffes 'vinat’grette\

Blanquette de poisson

Produits
laitiers

i Produits
k. sucrés

81014 [aindn. camboliie |

« Selon |'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met & disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »
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Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine francaise conformément au décret du 17/12/2002.



